Nova synteza
Experimentalni kavarna
Veletrzni palac
Dukelskych hrding 47
170 00 Praha 7

Provozovatel:
Sdruzeni pro vyberovou kavu os.
Petrvaldska 8
616 00 Brno

email.; info@novasynteza.cz
www.novasynteza.cz
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Dominantou provozu Noveé syntézy je sklenéna potravinarska
aparatura tzv. Vakuova cirkulacni odparka. Slouzi k zahustovani
extrakel odparovanim v obemu 10 1/ 1. hod.

Tyto aparatury vyrabi z borosilikatoveho skla jedna z nejstarsich
¢eskych firem Kavalier ass. .

Technologie za pouziti podtlaku odparuje jiz pii 30 stupnich cel-
sla a za pouziti surovin z viastniho okoli predstavuje projekt e-
xperimentalni kavarny jako zivy makrobioticky koncept.
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LIMONADY

Sipek 30,-

B@Z 30,-

RUZ@ - 50,-

BFiza 30,-

Dekantér1,5L,led ... 120,-
EXTRA

Tonik z chininové kGry ... 30,-

Fresh Guaranashake ... 120,-

se stavou z ¢erstvého ovoce

Fresh Guaranashake ... ... ... 80,-
s mléénym koktejlem

CascarazplodG kavy ... 60,-

SYPANE CAJE

Special gun powder.................. 50,-
Thainguyen ... . . .. 50,-
Delatouareg . . 50,-
RizZe 50,-
Ceylon . 50,-
Daarjelingltd. ... 80,-

Earlgrey . . o 50,-




Piib&h paty.

Jedné mrazivé bezletove noci vznikl v improvizovanych pod-
minkach irského mezinarodniho letiste fenomen.

Mistrovska soutézni disciplina ,Irska kava'.

Hledani spojeni mezi kévou a alkoholem je vécné tema vsech
specialisty a nas tym jej svym vlastnim receptarem reflektuje.

Irskd kd@va ... 120,-
Horici veletrzak 14.8.1974 . . .. ... 200,-
Bayliescreamer ... .. 180,-
Die viener spitzel ... . 100,-
Das schaise kaiser vetter .. 120,-
Die schaise vetter kaiser ... 120,-
Starej Prochézka ... 120,-
Espressocoretto ... ... 100,-
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Experimentalnikavarna Nova syntéza byla v prostorach Veletrznino
palace (Narodni galerie v Praze) oteviena 30.3. 2012

Zdejsi "Krasny receptar vyberove kavy”, zahrnuje vetsinu znamych
druhu pripravy tohoto fenomenalniho napoje.

Obsahuje klasicke italske esspreso, seversky styl pripravy jedno-
druhove kavy, klasicke kavovary noveé generace, tradicni vidensky
receptar, kavy s alkoholem, filtraci, ale zejména kavu z viastniho
unikatniho podtlakoveho kavovaru.

Projekt experimentalni kavarny zahrmuje makrobioticky aspekt.
Spotreba rostlinych produktd z viastniho okoli spojena s jejich
pripravou vybizi ke zcela novemu pojeti gastronomickeho utvaru
znameho pod pojmem kavarna.

Rostouci sklenéné aparatury pro vy’robu extraktd, odparovan,
chlazeni ¢&i uchovavani produkce napojud jsou silnym designovym
elementem experimentalni kavarny.

Soucasné mu poskytuji elementarni efekt vyhody vyrobce.
Nova syntéza je kromé nazvu kavarny teoreticka koncepce.

Snaha o nalezeni novych komunikacnich feSeni v prostoru
tradicni stredoevropske kavamy - vytvarena Sdruzenim pro
vyberovou kavu, os. Ta ma s pouzitim modernich prostfedkd do
kavarenského prostoru vratit pdvodniho ducha “trziste” myslenek,
emoci, vani, chuti, obrazd i zvukd - ovliviujicich Sirokeé kulturni a
socialni spektrum.

Ojedinélost zazitkd v Nove syntéze vyplyva ze spolecné tvor-
by vyrobcl, producentd, baristd, experimentatord, umelcd |
kuratord,

Nova syntéza nechce byt vnimana jako prostor s programem. Ten

je logickym doplnénim provozu kavarny, ktera generuje zazitky ve

vsech predstavitelnych smérech.

Vitejte v Nove synteze.



Pfibéh Ctvrty,
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V poslednich desetiletich fada nadsencu z bohatych zemf sever-
ni evropy a ameriky boura zabeéhnuté standardy. Prazeni malych
MNOoZstvi, experimentovani v procesu, smyslove extrémy, tun-
ning kavovard, prislusenstvi a filosofie zalozena na nekonecnéem
hledani salku t€ nejlepsi kvality je strategie s pevnym zakladem
v socialnich jistotach.

Jednodruhove kavy z celého rovnikoveho sveta hledaji, ochu-
tnavaji, kupuiji vozi a prazi.

Na prvni pohled se zde vybizi zcela jiné pojeti pristupu kave a
skutecny sveét vyberove kavy se rozprostira pfimo pred nami.
Veetneé mimoradnych zazitkd,

Marysa (design Daniel Pirsc)
Espresso naked portafilter

Pouze jednodruhové kavy. ... ... . 60,-
FILTRACE
Pouze jednodruhové kavy sélek ... 50,-

Roots and culture salek ... 50,-



Pfibéh treti,
Q

ltalie je nedilnou a zcela specifickou souc¢asti svétoveho trhu s
kavou. Za stovky let jeho trvani se pojem italské espresso stal
demonstraci produktu zeme ¢islo 1 a italska vliada jej po fadu let
chranf slozitym obchodnim a edukativnim systémem vlastnich
certifikac.

ltalské espresso predstavuje proud vyvazenych smy-slovych
viemd. Tento proud je stalici svétové gastronomie a je stale
oblibengjsim.

Spickove italské technologie na pripravu kavy a prislusenstvi,
nemaji obdoby a produkce soucasne kavarny bez nich je ne-
myslitelna. Predstavuje zhruba 50 procent svétove produkce
vlbec.

Historie italskych kavovarl prezentuje nadherné kolekce strojd
vyrobenych od pocatku 20 stoleti. Prosly fascinujicim designovym
a uzitym vyvojem obdobi belle epoque, kubi-smu, funkcional-
ismu, az po soucasny trend vyjimecnych kavovarl s moznosti
regulace teplotnich a tlakovych profild. Tyto dnes predstavuji kla-
sickeé espresso jako mimoradne atraktivni, soucasny produkt.

Espresso 30,-
Ristretto ... 30,-
CappuCCinNG ... 40,-
Latte . 60,-
Frappeé ... 60,-
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Strhujici pribéhy vyberove kavy jsou zakladem jednotlivych casti
receptare Nove syntézy. Poukazujl na skutecnost, jak politicke,
nebo systémove zmeny ovlivijf jeji osudy.

Lidstvo jeste dlouho nebude znat spravné zpUsoby zpra-
covani kavy a prece se uz vybojni holandang, francouz
a dalsi snazi zalozit prvni plantéze ve svych koloniich
s virou v zisk.

Pomeérne ,nedavno” zase prekvapil v ramci revitalizace vietnam-
skeého hospodarstvi plan, ktery katapultoval tuto zemi na druhého
nejvetsiho producenta kavy nasi planety.

Ponechejme vsak nyni stranou neklidny rovnikovy —svet
a véenujme se vystupdm v podobé pripravy kavy, ktere o-vlivnily
vsechny kontinenty nasi planety.




Pfibéh prvni,
’

V nasich zemépisnych podminkach vyrostl fenomén videnske
kavy. Rakusanée a c¢esi si s oblibou vylepsovali kadvu smetanou,
slivovici, rumem a celkem béznymi produkty vibec.

Tento jev v&ak provazela po celou jeho historii fada vaznych ev-
ropskych politickych a spolecenskych peripetii.

Nejorve se stala kava ve valce mezi rakousko uherskou monar-
chif a turky valecnou koristi. Dostava se nejprve mezi slechty,
posléze do videnskych, brnénskych a prazskych kavaren.

Nasledek rozpadu starého rakousko uherského mocnarstvi
a otfesnych zmeén 20 stoleti na desitky let rozdeli Rakousko
a Ceskoslovensko zeleznou oponou. Cesi postupné ztraceji
znalost némeckeho jazyka, ktery dodnes preziva snad formou
slangu, nebo napfiklad v pohostinstvi, které se na rozdil od vsech
systemu nemelo prilezitost zase az tolik zmenit.

JKorunu" celéemu pribehu nasazuje pomérné nedavny obchod-
ni tlak drave italskeé produkce espressa kdy samotna videnska
kavarna vlastné ztratila zakladni pouto s tradicni pripravou moka
kavy ¢ filtrace. Byla nahrazena ,jednodussi” technologiil kavovard,
ktera je v3ak pro pripravu videriske kavy nevhodna.

Skutecnost, ze znacna cast klientely soucasné kavarny doposud
vyzaduje klasickou videnskou kavu, tureckou v dzezve, nebo je-
jich alternace kav s alkoholem, priméla specialisty ze Sdruzeni
pro vybérovou kavu k tvorbé viastniho videnskeho receptare,
ktery humornym zpusobem parafrazuje klasicke prvky receptare
plvodniho a jeho nazvoslovi.

VSechny druhy kavy videnskeho receptare pripravujeme tradicni
formou s viastnim druhem smeési vybérove kavy pro domac filt-
aci ,Roots and culture’, ktera svoji charakteristikou odpovida uziti
smetany, doméaci slehacky a alkoholu. Zaklad této smesi tvori
lahodna kava ze sumatry a indonesie.

Einspanner............ 40,-
Kava se Slehackou

Die viener spitzel ... ... 100,-

Kava, med, vodka

Das schaise kaiservetter 120,-

Kahlua, brandy, Kéava se slehackou

Die schaise vetter kaiser ... 120,-

Cointreau, Kava se slehackou
pomerancova kidra

Starej Prochézka ... 120,-

Slivovice, rum ¢i brandy, Kava se slehackou,
kandovane ovoce- tresen

Turecka kava, cezve ibric . 80,-
Ledova kava se zmrzlinou .. 70,-

Horka ¢okolada se smetanou ... . . 40,-

Pribéh druhy;,
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Na konci 19. stoleti v nedalekeé némecke pramyslove Jene vyrobil
jako prvni AG SCHOTT borosilikatove, tzv. varne sklo a zahajil tak
éru uzitneho domacenskeho skla.

Tento novy produkt doprovazelo dilema, jak priblizit tuto novinku
obyvatelstvu, které v nem ale videlo ,chemicke" prislusenstvi.

AG Schott uzaviel dohodu o spolupraci, designovani a reklame
téchto produktt s nedalekou skolou Bauhaus a nasledné vznikla
cela rada uzasnych koleci domacenskeho skla a jeho produkce
od Wilhelma Wagenfelda, Gerharda Marckse, Laszlo Moholy-
Nagye a dalsich.

Kapitolou samou pro sebe se stal tzv. ,podtlakovy kavovar”
vyrabény pod znackou Sintrax. Tento plvodne berlinsky vynalez
byl dokonaly a prizracné cista filtrace je v pfiprave kavy dodnes
kralovskou disciplinou.

Podtlakovy kavovar nasledné prosel celou fadou ,zlepsen'”
az do podoby videnskeho ¢&i belgickeho roayal kavovaru. Tito
predstavovali ve stavbé domacich kavovarl bezesporu vyrazny
designovy krok.

20 stoleti fatalné zasahlo nemecke zeme a jejich pramysl. Pribeh
doméacenskeho kavovaru, opet pod politickym vliivem, v podstate
zanikl. V dnesni dobé proziva podtlakovy kavovar renesanc.
V severni americe, asii a australii je bézne rozsifen, nebo znamy.
V nasich zemich, domacich, byl zapomenut.

Nova syntéza predstavuje viastni verzi podtlakoveho kavovaru s
externi vyvévou inspirovanou potravinarskou prdmyslovou podt-
lakovou filtraci. Sifon bar je dominantou provozu Nove syntezy a
pfiprava kavy v ném je mimoradne atraktivni zalezitosti. Kavovar
vlastni konstrukce je zakazkove vyrabén u tradicniho ceskeho
vyrobce borosilikatoveho skla Kavalier as.

Ucinek podtlaku pri extrakeich napojd je natolik zietelny, Ze sifony
uzivame take k priprave bylinych a cajovych extraktd.

Jednodruhoveé kavy............. 200,-
Caje a byliny dle denni nabidky . 80,-
Vybérova kava pro domaci filtraci .. 150,-

Roots and culture




